faC|le e veloce

Ingredienti m

Viennese 1000 gr
Zucchero semolato 80 gr
Miele 20 gr
Albume d’uovo 100 gr

Impastare tutti gli ingredienti in planetaria con la foglia
aggiungendo a filo l'albume d'uovo per circa 3 minuti.
Dressare con il sac a poche su carta da forno con teglia
microforata e decorare con frutta candita o frutta secca
e dello zucchero semolato.

Cuocere a 160/170 gradi per 15/20 minuti.

| tempi e le temperature possono variare in base alla
pezzature ed ai forni utilizzati.
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